Carmen Hernandez
3/6/2018
Variante San Martin Duraznos

Txiya'a (Salsa)

Taa sava'o txiya 6-0 fia ki ya'a, txinana, sévlya,

txikomi, txikuii, ji'in nii.

Cuando hacemos salsa, lo que necesitamos es chile, tomate, cebolla,

ajo, agua y sal.

ya'a txinana sévoya
chile tomate cebolla
NE ;
/
txikomi txikuii nii

ajo agua sal
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1. Shinafid'an, chika-0 nii txikomi ji'in sévoya.

Primero, ponemos sal, ajo, con cebolla.

/
nii sévoya txikomi
sal cebolla ajo

2. Taa kixa'-o kashi-o nakaan.

Y comenzaremos a machacar esto.

QU AL/

ko'0 shashi

molcajete
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3. T44 taxa tashi va'a-n, ta sajaan chika-o ya'a.

Y cuando ya estd machacado, entonces agregamos el chile.

chile

4. T44 kixa'-0 kashi tiky6.

Y volvemos a machacar.

i ? ;’rg/;
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ko'0 shashi

molcajete



Carmen Hernandez
3/6/2018
Variante San Martin Duraznos

5. T4a taxa i-kiuntxi'i va'a, ya'a, ta sajaan chika-0 txinana.

Y cuando ya estd bien machacado, el chile, entonces ponemos el tomate.

txinana

tomate

6. Taa kashi tikyo.

Y volvemos a machacar.

S AL,

ko'0 shashi

molcajete
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7. Taa taxa i-tashi va'a, txinana, ta sajaan chika-o lo'o txikuii.
Y cuando ya estd bien machacado, el tomate, entonces agregamos un poquito

de agua.

C>
A

txikuii

agua

8. Taa sajaan kotontos-0, ti kiimani 16'va nii, sa chika-o 16'va.

Y probamos, si falta mds sal, le ponemos mds,

ps

sal

9. Su ti koo, sajaan i-chikaav-0 na.

Pero si no, ya no vamos a agregar.



